
Bolsas de Vacío Mexarcom

Las bolsas de vacío Mexarbag® proporcionan un método de 
empaque versátil y seguro para una amplia variedad de 

productos alimenticios y no alimenticios.

Gracias a nuestras estructuras optimizadas y tecnología 
avanzada, ofrecemos propiedades superiores de barrera, 

sellado y transparencia, manteniendo la frescura, textura y 
apariencia de cada producto.

Las bolsas de vacío Mexarbag® están 
disponibles en tres versiones 

diseñadas para diferentes necesidades:

En Mexarcom no solo proveemos materiales, 
sino que acompañamos cada proyecto.

Ofrecemos asesoría para seleccionar el calibre 
adecuado, configuración y optimización de 

equipos de sellado, soporte técnico para 
mejorar la eficiencia en líneas de producción y 

análisis de materiales con pruebas en 
laboratorio.

Características principales

Ventajas
competitivas

Calibres y tamaños
disponibles

Calibres estándar
en inventario:

70, 95 y 120 micrones.

Formatos 
disponibles:

• Bolsas individuales.

• Rollos master para 
producción interna 
de pouches.

• Bolsas de gran 
volumen para 
empaque industrial.

Fabricación 
personalizada:

Tamaños y espesores 
especiales bajo pedido.

• Película coextruida de 9 
capas para mayor 
resistencia y durabilidad.

• Alta transparencia para 
una mejor presentación 
de los productos.

• Excelente sellabilidad en 
equipos manuales, 
semiautomáticos y 
automáticos.

• Resistencia mecánica 
superior y flexibilidad.

• Opciones personalizables:

◦ Zippers precolocados.

◦ Frente transparente y 
dorso impreso.

◦ Impresión personalizada 
hasta 3 colores.

◦ Compatibles con todas 
las máquinas de vacío 
del mercado.

Mexarbag® 300 Mexarbag® 400 Mexarbag® 500

Película coextruida
de 9 capas.

OTR: 3.9 cc/100 in²

WVTR: 0.65 g/100 in²

Rango de termosellado: 
150 – 170 °C / 302 – 338 °F.

Película coextruida
de 9 capas.

OTR: 3.6 cc/100 in²

WVTR: 0.52 g/100 in²

Rango de termosellado: 
150 – 180 °C / 302 – 356 °F.

Película coextruida
de 9 capas.

OTR: 3.2 cc/100 in²

WVTR: 0.39 g/100 in²

Rango de termosellado: 
150 – 180 °C / 302 – 356 °F.

• Preservan mejor la frescura, color, 
textura y sabor de los alimentos.

• Extienden la vida útil de los 
productos.

• Aptas para atmósfera modificada 
(MAP).

• Diseñadas para soportar procesos 
de pasteurización y congelación.

• Soluciones adaptadas a pequeñas, 
medianas y grandes producciones.

Impresión 
personalizada
• Ofrecemos un servicio completo 

de impresión de alta calidad con 
tecnología de rotograbado y 
gestión avanzada de color.

• Hasta 3 tintas disponibles.

• Superficies barnizadas para 
proteger la impresión.

• Gráficos limpios, nítidos y 
vibrantes para destacar tu marca.

• Diseño y preprensa incluidos.

Aplicaciones recomendadas

Asesoría y servicio técnico

Cárnicos Confitados

Farmacéutico

Embutidos

LácteosPanaderíaSecos

Comida
preparada

Industria

CongeladosAgrícola

Contáctanos

Mexarbag R

El empaque que protege, 
preserva y vende


